l\gE N U Ecole du Sacré Coeur La Salle - Nantes
@\ Semaine du 15/12 au 21/12
LUNDI -ME- __Jeul | VENDREDI

"

EF'AS DE NOEL
Salade de pommes
HORS D'CEUVRE de terre en Friand frumage Emince bicolore Potage
vinaigrette
Sauté de volaille au Emincé de poulet Pennesa la Curry de légumes au m
miel . bolognaise lait de coco
sauce champignon
PLAT CHAUD Pl
ET GARNITURES
Fricassée de carottes [ .
jaunes et oranges Pommes noisettes Riz
PRODUIT LAITIER Biscuit Fromage Laitage Laitage
iche au chocolat
DESSERT Yaourt a la fraise AE’ b +1 surprise ! Fruit frais Fruit frais AE’

Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et
" approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits dinde servies dans votre restaurant sont 100%
durables et de qualité (SIQO) dont 20 % minimum de bio. frangaises.

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

Produit de saison Fournisseurs locaux :
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de Pain: Tradéoz

saison
Produit issu de I'agricultue biologique Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

a8
Plat végétarien
Code a saisir : BASNE3

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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