2 Ecole du Sacré Coeur La Salle - Nantes
Semaine du 13/10 au 19/10

Concombre (bio), Teceine "
HORS D'EUVRE || o oignons rouges & Y salade,crobtons &
Edam de cam pagne -
. Dahl de lentilles (bio)
Nuggets de volaille & . . . o% AB
Ketchup &% Hachis parmentier R \q\fw\\)e,ﬁe_ e dlade] | 2au Ialtccl:lﬁr;:loco & »
PLAT CHAUD p
aux dramigmens
ET GARNITURES o
Carottes au cumin Salade verte @om mes & tesce Riz
%vcmou‘
PRODUIT LAITIER Biscuit Laitage gmm , Fromage
DESSERT Fromage blanc Aﬁ' Fruit frais R,\% eeve Lok Mousse au chocolat

Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et

approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits dinde servies dans votre restaurant sont 100%
durables et de qualité (51Q0) dont 20 % minimum de bio. frangaises. ( M I A M
Produit de saison Fournisseurs locaux : 5 I—E C H E F ET SO N
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de & Pain: Tradéoz = k EQU I P E VO U S

saison

Produit issu de I'agricultue biologique Retrouvez l'ensemble des menus sur: SO U HAITE NT U N
www.clicetmiam.fr ;
BON APPETIT !

Plat végétarien

Code a saisir : BABNE3

2

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent.



