~ / E N U Ecole du Sacré Coeur La Salle - Nantes
Convn/@ Semaine du 12/10 au 18/10

HORS D'CEUVRE SalaE e iz Pastéque Saﬁcuota, 5&%0‘ Carottes rapées au

jambon citron

Filet de poisson . Tajine de légumes
meuniére Paupiettedeveal BQWM Ao aux pois chiches m
PLAT CHAUD _prevsion
ET GARNITURES

Petits pois Farfalles S Dad /UM Légumes du tajine /

Semoule

PRODUIT LAITIER Laitage Fromage “Tesvnomae Fromage

v Fs Creme dessert a la 4 - )
DESSERT Fruit frais . T QYA Cake marbré
vanille
Ce menu respecte le cadre de la Loi Egalim m Plat végétarien &
I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies Les plats proposés sont majoritairement ( k’M I A M L E C H E F ET SO N
dans votre restaurant sont 100% francaises. élaborés dans notre cuisine. - EQU I P E VO U S
Produit de saison 1 e
Ret | ble d !
Tout ou partie de ce plat est composé de fruits & légumes crus e e SO U HA I TE NT U N

www.clicetmiam.fr

de saison

BON APPETIT !

Vos menus contiennent au moins un aliment issu de
I'agriculture biologique. Code aisaisir : BASNE3

D
OO¢

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des Impératifs de service limposent.



